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REVIN
Kvasac za restart fermentacije, teSke uslove i vo¢ne rakije
FIZICKE OSOBINE:
e Dehidrirani kvasac u granulama
STANDARDNA ANALIZA
VlaZnost <8% Staphylococcus............ nema
Zive Celije......... >2x10"° UFC/g Salmonella................... nema
Mlecéne bakterije................ <10’ UFC/g Plesni....ccceeceeerceeeenienenns <10° UFC/g
Sircetne bakterije............... <10" UFC/g (0] o3 o T <2 ppm
Divlji kvasci SADY............... <10’ UFC/g FA =] o O <3 ppm
Koliforme.......ocovevveeuevnnnas <10’ UFC/g VA LVZ: VR <1 ppm
E.cOli/g i nema Kadmijum......cccoevveeenienne <1 ppm
ENOLOSKA UPOTREBA

Osobine: omogucava sigurnu alkoholnu fermentaciju
Doziranje: 20-30 g/hl u zavisnosti od uslova. 30-50 g/hl za ponovno pokretanje vrenja

PRIPREMA: Uputstvo se nalazi na pakovanju
e  Koristiti Cist i inertan sud
o Ne mesati sa drugim proizvodima osima sa SUPERSTART hranivom

e Upotrebiti odmah nakon pripreme

CUVANJE:

D

LAFFORT

Cuvati u originalnom pakovanju na nizojm temeraturi u suvoj prostoriji daleko od stranih mirisa

Rok upotrebe 4 godine

PAKOVANJE
500 g



