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LAFASE HE GRAND CRU

Preciséeni pektoliticki enzim bez cinamoil esteraze i antocijanaze za proizvodnju vina punog tela bogatog
bojenim materijama, strukturnim taninima, predodredenih za odlezavanje

SPECIFIKACIJA | ENOLOSKA UPOTREBA

e |LAFASE HE GRAND CRU omogucava snaznu selektivnu ekstrakciju komponenti pokoZice i pulpe
podsticuci bolju stabilnost boje i kondenzovanje tanina

e Eliminacija cinoamoil esteraze ogranicava pojavu prekursora etil fenola u sluc¢aju kontaminacije
Brettanomycesom

e Olaksava bistrenje vina

e Koristi se za proizvodnju strukturnih crvenih vina, bogatih bojom i polimerizovinim taninima sa
naglasenim ukusom i punoéom

EKSPERIMENTALNI REZULTATI

LAFASE HE GRAND CRU omogucava optimalnu Comparison of mean polymerisation degrees (DPM) of
ekstrakciju fenolnih komponenti, narocito 10 tannins
visokopolimerizovanih antocijana i tanina koji

9 Enzyme: LAFASE® HE GRAND CRU
tokom vremena pokazuju vecu stabilnost 8
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4
3
2
1
0

Control with CPM Enzyme treatment Enzyme +
{without enzyme) CPM
Control with CPM Lafase HE Grand Cru (without CPM) - .
Analysis Na enzymea Tradithenal maceration Lafase HE Grand Cru with CPM
Tatal polyphencl index (0D 280 nm 50 {+16%) 50 {+16%)
Palymerised phenals (mg/L) 614 [42%) 622 (43%)
Palymarised anthocyanins (mg/L) 46 (+24%) 49 (+32%)
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FIZIEKE OSOBINE

Izgled granule Standardna aktivnost
Boja bez Pektinasa (PGNU/g) 8600
Nerastvorne materije nema cinamoil esteraza (CINU/1000PGNU) <0,5

BIOLOSKA | HEMIJSKA ANALIZA

Olovo <5 ppm ukupni odrzivi kvasci <5x10%/g

Arsen <3 ppm koliformi <30/g

Ziva <0.5 ppm E.coli/25 g nije detektovan
Kadmijum <0.5 ppm Salmonella/25 g nije detektovan
Toksii i mikotoksini nisu detektovani

NACIN UPOTREBE

Enoloski uslovi:
e LAFASE HE GRAND CRU se moZe dodavati u muljacu, ukljucujuéi i hladnu maceraciju
e Bentonit: enzimi se bespovratno uklanjaju bentonitom. Svaki tretman bentonitom mora da ide
nakon dovrsene enzimske akcije ili nakon eliminacije bentonita
e SO2: LAFASE HE GRAND CRU nije osetljiv na normalne doze (< 300 mg/l) ali se preporucuje da se
enzim i SO2 ne dodaju u isto vreme
e Preparat je aktivan na temperaturama 5-60 °C na pH 2,9-4,0

DOZIRANIJE

Prilagoditi dozu prema kvalitetu pokozice (debljini), fenolnoj zrelosti i zdravstvenom stanju grozda
Crvena vina: 3-5 g/100 kg grozda

Nedozrelo grozde ili deblja pokoZica 4-5 g/100 kg

Optimalna zrelost grozda ili tanja pokoZica 3-4 g/100 kg

Zarazeno grozde 5 g/ 100 kg — enzim dodati nakon pocetka vrenja

Rastvoriti LAFASEHE GRAND CRU u 10 puta vecoj koli¢ini vode ili Sire. Nakon rastvaranja preparat se
moze iskoristiti u roku od 8 sati

CUVANIE:
Cuvati u originalnom pakovanju, u prohladnom i suvom prostoru, bez mirisa
Otvoreno pakovanje ¢uvati dobro zatvoreno daleko od vlage i loSih mirisa

Pakovanje:
100g/500g



