©

@ D

LAFFORT
REVIN

——WINE & EQUIPMENT

ZYMAFLORECH 9

Kvasac selekcionisan iz premium terroira Burgundije

SPECIFIKACIJA | ENOLOSKE OSOBINE:

Kvasac selekcionisan tokom spontane fermentacije organski gajenog grozda iz Burgundije, prepoznajudi
tipiéne note Sardonea nagla$enog terroira; sve? badem i lednik, tostirani hleb i citrusi. Kremasto i dugo,

vino dobijeno ovim kvascem dobro balansira sa vi$im sadrzajem kiselina. Preporucuje se za Sardone
najviseg potencijala.

FERMENTACIONE OSOBINE
e Tolerancija na alkohol 16 % vol
e Temperatura vrenja 14-22 °C
e Zahtev za azotom srednji-nizi
e Kratka lag faza

EKSPERIMENTALNI REZULTATI

An harral farmantad rh nau 2N13 17 nannlal Vaact 20 nthl

Rezultati dot;uem na Sardoneu ;‘é‘rr'n_(’a‘nt'is'é.nb‘m‘ u buretu, ;2013.
Kvasac 20 g/hl, Superstart Blanc 20 g/hl. Alkohol 13%, pH 3,5, TA 4,8 g/ (H2S04)
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FIZICKE OSOBINE:
Dehidrisani kvasdc u granulama

STANDARDNA ANALIZA

VlaZnost <8% Staphylococcus............ nema

Zive celije......... >2x10"° UFC/g Salmonella................... nema
Mleéne bakterije................ <10’ UFC/g PlESN.ececvevreerereceeenes <10’ UFC/g
Sircetne bakterije............... <10" UFC/g OloVO...cevviierieeeieeeen, <2 ppm
Divlji kvasci SADY............... <10’ UFC/g FA =] o TSN <3 ppm
Koliforme......cocoveveeeennnnes <10’ UFC/g VA LVZ: VR <1 ppm
E.cOli/gccuniaiiiiiciene. nema Kadmijum......cccoevveeenvenns <1 ppm

NACIN UPOTREBE:

Kvasac razmutiti u 10 puta vecoj koliCini vode temperature 35-37 °C. Ostaviti ga da rehidrira 20 minuta i
potom dodavati Siru u kojoj se nalazi i hranivo kako bi se temperatura spustila tako da razlika u
temperaturi izmedu Sire i kvasca ne bude veca od 10°C. To uraditi u roku od 10 minuta. Nakon toga
kvasac uneti u Siru i dobro promesati. Ne ¢ekati dugo da se kvasac unese nakon rehidracije. Ukupno
vreme rehidracije i rashladivanja ne sme da prede 45 minuta. U slucaju visokog sadrzaja Secera i radi
spre€avanja stvaranja isparljivih kiselina preporucuje se koris¢enje Superstart Blanc u vodi za rehidraciju.

DOZA 20-30 g/hl

Kada je odnos izmedu selekcionisanih i divljih kvasaca (autohtone mikroflore) 100:1 postoji 98% Sanse
da ce selekcionisani kvasac potpuno preovladati u poredenju sa 60-90 % Sanse kada je taj odnos 10:1

Temperatura, soj kvasca, nacin rehidracije i higijena u vinariji su klju¢ni za uspesnu primenu
Pakovanje 500 g

Cuvati na suvom i prohladnom mestu, bez prisustva stranih mirisa



