
    

 

ZYMAFLORE CX9 
Saccharomyces cerevisiae kvasac za bela vina (Šardone) 

 
SPECIFIKACIJA I ENOLOŠKE OSOBINE: 
ZYMAFLORE CX9 je kvasac koji je nastao kao rezultat obimne selekcije iz velikih vinograda Burgundije i 
„breeding“ tehnologije. Mirisne note limunove kore, tostiranog badema i svežeg lešnika su osnovne 
aromatske karakteristike ovog kvasca. Vina su posebna sa finim balansom, glatka, utegnuta i puna. 
Preporučuje se za kompleksna i uglađena premijum  vina od Šardonea. 
 
Fermentacione osobine:     
 

 Tolerancija na alkohol do 16% vol   

 Optimum temperature 14-22 °C  

 Male potrebe za azotom 

 Kratka lag faza 

 Dobra fementaciona sposobnost 
 
Organoleptičke osobine: 
 
Kompleskni i delikatni profili. POF negativan soj: nema aktivnosti cinamatadekarboksilaze, odgovorne za 
stvaranje vinil fenola koji može da „maskira“ arome ili da rezultuje teškim aromama. Veoma dobar za 
odležavanje na talogu, u INOX-u ili hrastovini. 
 
SENZORNI PROFIL 
 

 
 



    

 

FIZIČKE OSOBINE: 
Dehidrisani kvasdc u granulama 
 
STANDARDNA ANALIZA 
 
Vlažnost <8% Staphylococcus............ nema 
Žive ćelije.........>2x1010 UFC/g Salmonella...................nema 
Mlečne bakterije................<105 UFC/g Plesni.............................<103 UFC/g 
Sirćetne bakterije...............<104 UFC/g Olovo.............................<2 ppm 
Divlji kvasci SADY............... <105 UFC/g Arsen..............................<3 ppm 
Koliforme........................... <102 UFC/g Živa.................................<1 ppm 
E.coli/g..............................nema Kadmijum......................... <1 ppm 
 
 
NAČIN UPOTREBE: 
 
Kvasac razmutiti u 10 puta većoj količini vode temperature 35-37 °C. Ostaviti ga da rehidrira 20 minuta i 
potom dodavati širu u kojoj se nalazi i hranivo kako bi se temperatura spustila tako da razlika u 
temperaturi između šire i kvasca ne bude veća od 10°C. To uraditi u roku od 10 minuta. Nakon toga 
kvasac uneti u širu i dobro promešati. Ne čekati dugo da se kvasac unese nakon rehidracije. Ukupno 
vreme rehidracije i rashlađivanja ne sme da pređe 45 minuta. U slučaju visokog sadržaja šećera i radi 
sprečavanja stvaranja isparljivih kiselina preporučuje se korišćenje DYNASTART ili Superstart Blanc u vodi 
za rehidraciju. 
 
DOZA 20-30 g/hl 
 
 
Pakovanje 500 g 
 
Čuvati na suvom i prohladnom mestu, bez prisustva stranih mirisa 
 


