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100% CENOLOGIQUE




TEHNICKE KARAKTERISTIKE:

Bordeaux Export
(225L, 27mm)

Dostupni i drugi modeli na zahtev

Americ¢ki hrast
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Preporuka
- Medium Plus (M+)
- Tostirana dna (TH)
Takodje dostupno
- Medium (M)
+ Tostirana dna (TH)

- Medium Long (ML)
+ Tostirana dna (TH)
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Preporuka

- Medium Plus (M+)

- Tostirana danca (TH)
Takodje dostupno

- Medium Long (ML)
+ Tostirana danca (TH)

- Heavy (H) + Tostirana dna (TH)
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NOVA ICONE SELEKCIJA

ICONE je:

> Posebni proces selekcije hrastovine, prema hemijskom sastavu.
Identifikuje se kapacitet drveta da stvori odredeni profil i
specifiCan  stil  vina, wu skladu sa ENOLOSKIM
POTENCIJALOM hrasta.

> Selekcija buradi koja omogucava ponovljivost procesa sazrevanja
u cilju podizanja kvaliteta vina, istovetno iz godine u godinu.
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NOVA ICONE SELEKCIJA
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Selekcija hrasta nazvana ICONE « L Hama » & « Elevation
namenjena je za vrhunska crvena vina punog tela sa dobrim
potencijalom za odleZavanje.

ICONE SELECTION PROCES

Tokom proizvodnje sirovih duga, SEGUIN MOREAU uzima
uzorke drveta u koli¢ini proporcionalnoj povr$ini koju svaka duga
zauzima u buretu.

Uzorci se analiziraju u SEGUIN MOREAU laboratoriji, gde se meri
koncentracija razlicitih aromatskih i strukturnih molekula koji se
racunaju u ICONE matematicki model.

Rezultat analize, jednom obraden, odreduje ENOLOSKI
POTENCIJAL.

www.iconebarrel.com


http://www.iconebarrel.com/

i’& KOJA VINA? KOJI CILJEVI?
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« L Hhama » 8 « Blovation » su prevashodno namenjeni za
koncentrovana crvena vina, nacelno Cabernet Sauvignon, Bordeaux
blends, Syrah, Cabernet Franc, Zinfandel i Tempranillo.

ICONE Lo Asoma

« Profil hrastanaglasava vo¢nost i diskretno podize kompleksnost

Razlikuje se od tradicionalnog profila americkog hrasta odsustvom
snaznog mirisa dima i kokosa i u tom smislu je blizi profile francuskog
hrasta.

» Proizvodnja vina i odlezavanje sa velikim udelom novog hrasta je
u ovom sluc¢aju savrSeno moguca, bez prekrivanja voénosti.
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- Daje bujan i izrazit profil hrasta sa:
- Naglasenim notama lesnika, kokosa i vanile
- Vina su slasnija, zaokruZenija i koncentrovanija.

SENZORNI UTICAJ NA
CABERNET SAUVIGNON/MERLOT WINE

(12 meseci kontakta)

Respect of the fruit

+— Toasted

Vanilla/Coco

ICONE . Zin - ma (ToastM+, Toasted Heads)
ICONE :i...in (Toast M+, Toasted Heads)

Control: qualitative average without SEGUIN MOREAU
(French oak, fine grain, medium toasting)

Dajuéi snagu i punoc¢u, ovo bure je dobro izbalansirano. Nase tehnike vodenja procesa sazrevanja hrasta i precizan

raspon tostiranja omoguéava rad na harmoni¢nom olfaktornom profilu.

* Ovo bure daje doprinos u smeru snaznog uticaja hrasta, sto se ponekad trazi za posebna vina. Moze se Kkoristiti i
kao komponenta za kupazu, primenjeno ako “enoloski sastojak”, pruzajuci celokupni profil hrasta u gotovom vinu.

§ PRIMENA

e Vreme odlezavanja vina u buretu definiSe tehnolog. Lew oma &
Elevation j€ IO testiran i kvantifikovan kako za JM vrenje tako i za
kasnije odlezavanje.

* Potencijalno vreme odleZavanja: 6 do 16 meseci.

Profil hrasta je dobro izbalansiran sa strukturom nakon 6 meseci,
Alo odlezavanje se moze produziti na 12 do 16 meseci, u skladus a
osobinama vina (sorta, koncentracija) i zeljenog profila vina.

§¢ DA LI STE ZNALI?

« ICONE koncept je jedinstven i svojevrstan proces koji je u stanju da uskladi uzajamnu vezu molekulske kompozicije
hrasta sa organoleptickim rezultatom dobijenim na kraju odlezavanja, tako da postize najbolji Zeljeni cilj.

« ICONE: Projekat bez presedana
> Dvanaest godina istrazivanja
> Cetiri godine globalnog testiranja u vinarijama:
- Vise od 10,000 analiza hrasta
- Vise od 3,000 buradi

- Vise od 200 uporednih degustacija sprovedenih od strane stru¢ne komisije

> Interna laboratorija
> Testiranje sprovedeno u preko 200 vinarija Sirom sveta




KVALITET I SIGURNOST

ICONE Low rroma & Elevation Se proizvodi u strogo kontrolisanim uslovima sa ciljem da garantuje sigurnost u skladu sa
svim zahtevima i regulativama.

Certifikati su dostupni na zahtev: icone@seguin-moreau.fr

CONTACT

slavko.resman@revin.co.rs
dragancvetkovi¢@revin.co.rs

“Inspired by the past,
built for the future”

www.iconebarrel.com

SEGUIN MOREAU SEGUIN MOREAU Bordeaux SEGUIN MOREAU Napa Cooperage
Z.1. Merpins - BP %4 16, quai Louis XVIII 151 Camino Dorado
16103 COGNAC 33000 BORDEAUX NAPA, CALIFORNIA 94558
FRANCE FRANCE UNITED STATES
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