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FRESHAROM®

Preparat od inaktivisanog kvasca visoke zastitne moci, namenjen o¢uvanju aroma u belim i roze vinima

SPECIFIKACIJA

FRESHAROME® je rezultat istrazivanja na fenomenima zastite od oksidacije tokom odlezavanja na talogu
kvasca. Kvasac ima vazinu ulogu u biosintezi i oslobadanju antioksidativnih sastojaka kao Sto su
aminokiseline i sumporni peptidi ukljucujuci i glutation.

Zahvaljujuci svom posebnom sastavu FRESHAROMZ® dejstvuje na sledeée nacine:

e Omogucava da kvasac asimiluje glutationske prekursore (cistein, N-acetil cistein) tokom
alkoholnog vrenja i podize sadrzaj glutationa u Siri i vinu.

e Stiti aromatski potencijal vina i vidljivo odlafe pojavu oksidisanih nota (sotolon i
fenilacetaldehid)

e Blokira mehanizme potamnjivanja
e Obogaduje hraniva za kvasce tokom alkoholnog vrenja

FRESHAROM® pomaze da se dobiju aromaticnija vina sa viSim potencijalom za odlezavanje
EKSPERIMENTALNI REZULTATI
Slika 1: poredenje zastitnog dejstva FRESHAROM®-a i tri slicna proizvoda koji se nalaze na trzistu

Slika 2: Aromatski indeks u isparljivim tiolima i fermentativnim estrima nakon 3 meseca odleZavanja
Eksperiment raden na Sovinjonu belom
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IZGLED: - prah bez boje

HEMIJSKA | MIKROBIOLOSKA ANALIZA:

VIaZnost....ccceevveeeeeecnnnnnn, <7% Bakterije mle€nog vrenja.......cccccouveeenee. <10°CFU/g
Nerastvorni delovi............ > 60% Bakterije sircetnog vrenja.........ccccuveeneee. <10°CFU/g
Ukupni azot.......ccceeeuneeens <10% Koliforme.......oocoevveieenieeniiieeeeceeeeens < 10%CFU/g
(0] 7017/ TR <2 ppm Staphylococcus......coccvveeeeciiieeeciiieen, nema
Kadmijum.......ccceeenneen. <1ppm Salmonella.......cccoccvieeeiiciiieccieeeces nema
ZiVa.eoeiieieeeeeeeees <1 ppm E.COllininnniniiiiiiieeeee et nema
ArSeN..ccoieeeieeeetee e, <3 ppm Tz 1o PO SR < 10% CFU/g
PlES . vveeeeeee ettt <10%CFU/g

NACIN UPOTREBE

Enoloski uslovi: za postizanje optimalnih rezultata preporucuje se upotreba preparata tokom perioda
vrenja. Treba odabrati prilagodljiv soj kvasca. Pravilno stititi i hraniti kvasac.

Doza 20-30 g/hl

Preparat uneti u Siru vec¢ na pocetku, tokom prve treéine vrenja, zajedno sa neorganskim i/ili organskim
hranivima

Cuvati na suvom mestu bez stranih mirisa.
Rok trajanja 3 godine.
Otvoreno pakovanje upotrebiti u Sto kraéem roku



